MENU de la semaine N°47 du 18 au 22 novembre 2024
ERD'...‘ MIDI

SOIR
Jambon // Rosette // Terrine de poisson Surimi
& Paupiette de veau // Poisson Lasagnes
S Purée // Julienne de légumes Salade verte
V) Laitage s Laitage
Flan // Créme dessert // Liégeois n e . Tartes variées
Concombre a la creme // Salade composée Celeri rémoulade
6\ Poulet grillé // Poisson Boulettes a la tomate
S .o Pates// Chou-fleur iy, S Riz
S Laitage ﬁ’}a‘*a\ Laitage  Sut ok
Eclair chocolat oucafé T Tiramisu - eetue el
‘ Friand Salade du chef
Q)® Cordon bleu Roti de dinde
&(} Pommes de terre sautées // Tomates roties Haricots beurre
Q . Laitage Laitage
lle flottante g G RS Creme
Fenouil au thon ( SR (Euf mimosa
Palette a la diable // Poisson U ‘2w Pommes de terre vapeur
BIlé // Petits pois et carottes - Steak de veau
Laitage Laitage
Panna cotta fruits rouges Beignet
- Carottes rapées
| Omelette // Poisson e f"ﬁﬁ%%?ﬁ
Lentilles // Epinards
Laitage "@ “F’PW
Fruits

el il




